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gas electric halogen induction oven

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Extérieur poli.
Fixation par rivets inox de forte section

Multi-layered 18/10 stainless steel.
Polished outside.
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Mehrlagiger Edelstahl 18/10.
AuBenseite poliert.
Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

MONTURE FONTE INOX /
EPAISSEUR 2,6 MM

CAST STAINLESS STEEL HANDLE /
THICKNESS 2 TO 3,5 MM

GRIFF AUS EDELSTAHL /

STARKE 2.6 MM

The Collection M’cook offers professionals

MEHRLAGIGER EDELSTAHL

Mes précédentes consoeurs sont de vraies divas...

A croire que Le martelage leur est monté a la téte...

Bien sur je ne démens pas leurs qualités.

Sans prétention aucune, je porte

Les métamorphoses des générations.

La modernité m’a faconnée.

M’elite peut bien se répandre,

nous sommes SCeUrs.

Comme elle, mon corps inox et mon coeur d’alu
M’assureraient presque I'immortalité.

Mais Moi, je suis lisse et je reste polie.

La grace et la technicité sont mes amies.
Jamais je ne quitte le royaume de I'enchantement,
Car lorsque vient I'heure des étoiles,
L'émerveillement commence.

Je suis I'|amante des chefs,

Ces mémes chefs qui me feront délicieusement
Vibrer lors du Bocuse d’or...

Par ce que oui, ils m'ont choisie.

je suis reine de coeur,

et toc.

and household cooks the highest culinary
technology. Five (5) layers of materials
provide perfect conductivity for each
product, thanks to fast and uniform heat
distribution. The handles are made from
cast stainless steel, cast iron, stainless
steel or bronze, and reinforce the pure and
modern design of this range. The collection
M’cook provides the most demanding cook,
with the greatest pleasure.

ESSAYEZ-MOI!
TRY ME!




50% more effective than a sandwich bottom.
Saves cooking time and energy.

Rapid, uniform heat conduction and distribution.
Strong. Suitable for induction.

Couche 1 / layer 1 / Schicht 1

Intérieur en acier inoxydable 18/10 :
une surface de cuisson facile a nettoyer.

18/10 stainless steel interior :

Couche 5/ layer 5/ Schicht 5

, iy e n*:'

COLLECTIONS
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Saucepan
Kasserolle

code

item

5210-12
5210-14
5210-16
5210-18
5210-20

5210-50

Saute pan
Sauteuse

code
item
5211-20
5211-24
5211-28

Anse face a la queue / Helper handle facing the handle

diam. height
cm / in cm / in
12 ] 4,8 7 2,75
14 | 5,5 8 3,15
16 | 6,3 9 3,5
18| 7 10 4
20 | 8 11 4,3

16a20cm/6,3t08in

diam. height
cm / in cm / in
20 | 8 6 2,4
24 | 9,5 7,6 3
28 | 11 9 3,5

Curved splayed saute pan
Bauchige konische Sauteuse

code
item
5212-16
5212-20
5212-24

diam. height
cm / in cm / in
16 | 6,3 6 2,4
20 | 8 7 2,75
24 195 8 3,15

Splayes saute pan
Konische sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
5223-16 16 | 6,3 6,5 2,5
5223-20 20 | 8 8 3,15
Round frying pan

Runde Pfanne

code

item

5213-20
5213-24
5213-26
5213-28
5213-30

diam. height
cm / in cm / in
20 | 8 4 1,57

24195 4,8 | 1,88
26 | 10,2 4,8 | 1,88
28 | 11 49119
30 1 11,8 49119

cap.

litre

0,7
1,1
1,8
2,5
3,2

ca
litre
1,8
3,1
59

ca
litre
1
1,8
3

ca
litre
1
1,8

/qt
0,7
1,2
1,9
2,7
3,4

p.
/qt

19
3,4
6,9

p.
/qt
1,1
1,9
3,2

p
/qt

1,1
1,9

Chef Christopher Coutanceau, g
Restaurant Christopher Coutanceau, La RO€
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Round frying pan non stick interior
Runde Pfanne inner- ft

code diam. height
item cm / in cm / in
5242-20 20 | 8 4 1,57

5242-24 24195 48| 1,88
5242-26 26 | 10,2 48| 1,88
5242-28 28 | 11 49119
5242-30 30 1 11,8 49119

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Saute pan non stick interior

Sauteuse inner t

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5244-20 20 | 8 6 2,4 18119
5244-24 24 19,5 7,6 3 3,1133

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Curved splayed saute pan with lid
Bauchige konische Sauteuse 1

code diam. with handles height

item cm /in cm / in cm / in
5209-25 24 195 34 13,5 8 3,15
5209-29 28 1 11 38 14,9 961 38

Frying pan with handles
Pfanne mit Griffe

code diam. height
item cm / in cm / in
5238-20 20 | 8 4 1,57
5238-24 24 19,5 48| 18
5238-28 28 | 11 49119

Oval pan with handles
Ovaler Brédter mit Griffe

code diam. height

item cm / in cm / in
5234-30 30| 11,8 4 1,5
5234-35 351 13,7 451 1,7

cap.

litre / qt
3 3,2
5 53

Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

code dimensions

item cm / in

5217-30 30x22 | 11,8x8,6

5217-35 35x25 | 13,5x9,1

5217-40 40x 30 | 15,7x11,8
with handles height

cm / in cm / in
38x23 | 15x9 6 2,3
41 x26 | 16,1 x10,2 7 2,75

3,34

181x122 85

46 x 31

4



Rondeau / Rondeau / Niedriger Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5230-75

5230-79

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel
code diam.
item cm / in
5230-25 24 1 9,5
5230-29 28 | 11

Bassine a ragoat / Stewpan / Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5231-75

5231-79

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel

code diam.
item cm / in

5231-25 24 | 95
5231-29 28 11

height cap.
cm / in litre / qt
7,6 3 3,11 34

9 3,5 56 | 59

height cap.

cm / in litre / qt
135 | 53 58 | 6,1
14 55 88 1 93

Casserole a poignees / Sauce pan with handles / Kasserolle mit griffe

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5231-63

5231-65

5231-67

5231-69

5231-71

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel

code diam.
item cm / in

5231-13 12 | 4,8
5231-15 14 | 55
5231-17 16 | 6,3
5231-19 18 | 7
5231-21 20 1 8

Marmite traiteur / Stockpot / Hoher Kochtopf

avec couvercle verre
with glass lid
mit glasdeckel

code
item
5232-71
5232-75
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Insert Pasta
Pasta insert
Pasta insert

code diam.
item cm / in

5222-24 24 19,5

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel

code diam..
item cm / in

5232-21 20 7,8
5232-25 24 | 95

Pour bassine a rago(t
To stewpan
Fur bratentopf

height cap.
cm / in litre / qt
7 275 0,7 |08
8 3,15 1 1,1
9 3,5 1,7 1,8
10 | 4 25 | 2,7
11 1 43 33 1| 36

height cap.

cm / in litre / qt
20 7,8 53| 57
24 9,5 94 | 99

Insert cuit vapeur
Steamer insert
Dampfer-Einsatz

code diam.
item cm / in
5221-20 20 1 8
Pour casserole

To saucepan

Fur kasserolle

5221-24 24 19,5
Pour bassine a rago(t
To stewpan

Far bratentopf

Wok
Wok

code
item

5225-32

diam.
cm / in

32 1125

9

height
cm / in

35

cap.
litre / qt

4,715

Wok

code
item

5227-32

diam.
cm / in

321125

9

height
cm / in

3,5

cap.
litre / qt

4,715
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Crepes pan non stick interior
Crépe Pfanne inner-antihaft

code diam. height
item cm / in cm / in

5240-30 30 11,8 23|09

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

—
{

Glass lid Lid
Deckel Glas Deckel
code diam. code diam.
item cm / in item cm / in
5318-14 14 1 5,5 5218-12 12 | 4,8
5318-16 16 | 6,3 5218-14 14 | 55
5318-18 18| 7 5218-16 16 | 6,3
5318-20 20 | 8 5218-18 18 | 7
5318-24 24 19,5 5218-20 20 | 8
5318-26 26 | 10,2 5218-24 24 | 9,5
5318-28 28 | 11 5218-28 28 | 11
5318-30 30 | 11,8
5318-32 32 | 12,5

code

Bain-marie with porcelain insert
Wasserbad mit Porzel

5204-12
5204-14

=

P\

cap.
litre / qt

0,7108
14115

Fondue set with glass lid

Fondue Tops mit decke EN
code diam. cap.
item cm / in litre / gt

5206-18 18 17 151 1,7
2719-02 lot de 6 fourchettes supplémentaires / 6 additionnal fourchs
2716-10 Gel-feu pour réchaud / for burner (par / for 6 pots)

Universal stainless steel lid

)

T Vielseitiges deckel
code diam.
item cm / in

T . 5299-25 24 19,5
= 529929 28 | 11

Alléno Paris — Carré. des Champs-Elysées




Saucepan

5610-12 12 |48 7 |[275 07
5610-14 14 |55 8 |315 12
5610-16 16|63 9 |35 18
5610-18 18 | 7 10 |4 2,5
5610-20 20 | 8 1 |43 34
STAINLESS STEEL MULTI-PLY 1024 24|95 135(53 58

5610-28 28 | 11 14 55 8,8

oo [©]
) ZN
gas electric halogen induction| oven Saute pan
CAST IRON HANDLE / THICKNESS 2,6 MM so1120 2018 6 1o 1s
5611-24 24 195 76| 3 31
5611-28 28 | 11 9 3,5 5,6
Curved splayed saute pan
Multi-ply 18/10 stainless steel.
Non-drip edge.
Polished outside. , 5612-16 16|63 6 |24 11
Fixed by sturdy stainless steel rivets. 5612-20 20 | 8 7 2,75 1,9
5612-24 24 195 8 3,15 3,1
Round frying pan
; ——
’ \ 5613-20 20 | 8 4 1,57
= 5613-24 24 195 48| 1,88
y 5613-28 28 | 11 49119
Lid
Splayed saute pan

5618-12 12 | 4,8
5618-14 14 | 55
5618-16 16 | 6,3
5618-18 18 | 7

5618-20 20 | 8

5618-24 24 195
5618-28 28 | 11

5623-16 16 | 6,3 6,5 | 25 1
5623-20 20 | 8 8 3,15 1,8
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STAINLESS STEEL MULTI-PLY
MEHRLAGIGER EDELSTAHL
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gas electric halogen induction oven

MONTURE BRONZE / EPAISSEUR 2,6 MM
CAST BRONZE HANDLE / THICKNESS 2,6 MM
GRIFF AUS BRONZE / STARKE 2.6 MM

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Bord verseur.
Extérieur poli.
Fixation par rivets inox de forte section.

Multi-ply 18/10 stainless steel.
Non-drip edge.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Mehrlagiger Edelstahl 18/10.

Tropfsichere Kanten.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Couvercle

Lid

Deckel

code diam.
item cm / in

5518-12 12 | 4,8
5518-14 14 | 5,5
5518-16 16 | 6,3
5518-18 18 |7

5518-20 20 | 8

5518-24 24 195
5518-28 28 | 11

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in
3510-12 12 | 4,8 7 2,75
3510-14 14 | 5,5 8 3,15
3510-16 16 | 6,3 9 35
3510-18 18 | 7 10 4
3510-20 20 | 8 11 4,3

3510-24 24 | 9,5 135] 53
3510-28 28 | 11 14 5,5

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3511-20 20 | 8 6 2,4
3511-24 24 | 9,5 76| 3
3511-28 28 | 11 9 35
Evasée bombée

Curved splayed saute pan

Bauchige konische Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3512-16 16 | 6,3 6 2,4
3512-20 20 | 8 7 2,75
3512-24 24 19,5 8 3,15
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
3513-20 20 | 8 4 1,57
3513-24 24 1 9,5 4,8 | 1,88
3513-28 28 | 11 491 1,9
Sauteuse évasée

Splayed saute pan

Konische Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3523-16 16 | 6,3 6,5 2,5
3523-20 20 | 8 8 3,15

cap.
litre / qt
0,81]0,8
1,213
1,7 118
24 125
32|34
5716

9 9,5

cap.
litre / qt
18119
31|34
4,7 15

cap.
litre / qt
1,112
192

31133

cap.
litre / gt
1,112
22123




Monica Lopez Feybesse & Paul Feybesse.
Alléno Paris — Carré des Champs-Elysées

Rondeau with lid

3530-25 24195 76 |3 31|34
3530-29 28 | 11 9 3,5 55|58

Stewpan with lid

3531-21 20 | 8 11 4,3 32|34

3531-25 24 195 135| 5,3 58 | 6,1

3531-29 28 | 11 14 55 88193
H

Rectangular roasting pan

3517-35 35x25 | 13,5x9,8 41 x26 | 16,1x10,2 7 2,75
3517-40 40x30 | 15,7x12 46 x31 | 18,1x12,2 85 | 3,34




