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M’STONE3

COLLECTION

Je suis l ’exotisme. 

Loin du tumulte et du chaos, 

je suis douce et raisonnable. 

Dignement tendre avec ceux qui m’accompagnent,

Princesse bronzée, au cœur de pierre

Je suis la  star du l ight

Mon corps, noir luisant, presque doré

vole les  fruits et les épices colorées

la pluie me lave et le soleil me sèche…

Dans l ’obscure clarté, 

je suis le soleil noir, 

sur moi, tout glisse, 

Je suis éclipse. 

The collection M’stone2 is pure design and a pure material. Manufactured 

from black anodized aluminium, its straight edges, induction bottom and stamped 

handles made of cast stainless steel handle symbolize cookware that is modern 

and functional. It’s new eclipse of non-stick coating give it fantastic durability and 

strenght, and help provide a cooking surface for those that healthy cooking needs.  

MONTURE FONTE INOX / ÉPAISSEUR 3 À 4 MM 

CAST STAINLESS STEEL HANDLE / THICKNESS 3 TO 4 MM

GRIFF AUS GEGOSSENEM EDELSTAHL / STÄRKE 3 BIS 4 MM

ALUMINIUM INDUCTION
    INDUCTION ALUMINIUM

         INDUKTION ALUMINIUM

gas electric halogen induction oven

Aluminium anodisé noir.

Bord droit.

Fond tous feux + induction.

Fixation par rivets inox forte section. 

Conductibilité rapide et uniforme.

Tous feux + induction.

Fond induction intégré. 

Aluminium anodisé noir extérieur.

Revêtement eclipse. 

Revêtement constitué de trois couches successives:

- Excellente propriétés anti-adhérentes.

- Excellente longévite (70000 passages minimum

- Excellente résistance à l’abrasion et aux chocs

Petit rappel: Un revêtement anti-adhérent, même 

des plus performants doit être traité avec soin - Pas de 

surchauffe de la poêle, pas d’ustensiles métalliques.  

Black anodized aluminium.

Straight edge.

Extra thick ground based for induction.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Rapid, uniform heat conduction and distribution.

Suitable for induction.

Integrated induction bottom. 

Black anodized aluminium.

Non stick eclipse coating. 

Coating made of 3 layers :

- Excellent non-stick properties

- Long life ( 70.000 passages )

- Excellent resistance to abrasion and shock

Reminder: A non-stick coating, even with higher 

performance, needs to be used carefully – No 

overheating of the frypan, no metal utensils to be used.

Schwarz-eloxiertes Aluminium.

Gerade Kanten.

Extradicker Boden für Induktionsöfen.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Schnelle und einheitliche Leitfähigkeit.

Alle Feuer + induktion.

Grund Induktion, der integriert ist. 

Schwarz-eloxiertes Aluminium.

Eclipse antihaft.

Beschichtung aus drei Schichten:

- Ausgezeichnete Antihaft Vorteile

- Ausgezeichnete Langlebigkeit: 70000 Anwendungen

- Ausgezeichnete Widerstand gegen Abrieb und Schlag

Kleine Erinnerung : eine Antihaft Beschichtung , auch mit 

hohen Lesitung, sollte mit Sorgfalt behandelt werden – 

keine Uberhitzung der Pfanne, kein Metallgeschirr.

ESSAYEZ-MOI!

TRY ME!
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Casserole

Saucepan

Kasserolle

8610-14

8610-16

8610-18

8610-20

code
item

8610-50

8610-51

16 à 20 cm / 6,3 to 8 in

14 à 20 cm / 5,5 to 8 in

diam.
cm  /  in

14

16

18

20

5,5

6,3

7

8

height
cm  /  in

8

9

10

11

3,15 

3,5

4

4,3

cap.
litre / qt

1,2

1,8

2,5

3,5

1,3

1,9

2,7

3,7

Plat à sauter

Saute pan

Sauteuse

8611-24

8611-28

code
item

diam.
cm  /  in

24

28

9,5 

11

height
cm  /  in

8,5

10

3,34

3,93

cap.
litre / qt

3,8

6,1

4

6,4
*

* Anse face à la queue / Helper handle facing the handle

Evasée bombée

Curved splayed saute pan

Bauchige konische Sauteuse

8612-20

code
item

diam.
cm  /  in

20 8

height
cm  /  in

7 2,7

cap.
litre / qt

1,9 2,1

Poêle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

8629-20

8629-24

8629-26

8629-28

8629-30

code
item

height
cm  /  in

diam.
cm  /  in

20

24

26

28

30

8

9,5

10,8

11

11,8

3,8

4,4

4,4

4,6

4,8

1,49

1,73

1,73

1,81

1,88

Poêle ovale 

Oval frying pan

Ovale Pfanne 

8619-35

code
item

35 x 23 13,5 x 9,1

dimensions
cm  /  in

height
cm  /  in

4,5 1,76

Poêle à crêpes

Crepes pan

Crèpe Pfanne

8620-30

code
item

diam.
cm  /  in

30 11,8

height
cm  /  in

2,5 0,9
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Plaque à rôtir 

Rectangular roasting pan

Rechteckige Bratreine

8617-35

code
item

35 x 25 13,5 x 9,8

dimensions
cm  /  in

41 x 26 16,1 x 10,2

with handles
cm  /  in

height
cm  /  in

7 2,75

Rondeau avec couvercle verre

Rondeau with glass lid

Niedriger Bratentopf mit glasdeckel

8630-75

8630-79

code
item

diam.
cm  /  in

24

28

9,5

11

height
cm  /  in

8,5

10

3,3

4

cap.
litre / qt

3,4

5,7

3,6

6

Marmite traiteur avec couvercle verre

Stockpot with glass lid

Hoher mit glasdeckel

8632-75

code
item

diam.
cm  /  in

24 9,5

height
cm  /  in

20 8

cap.
litre / qt

8,8 9,3

Bassine à ragoût avec couvercle verre

Stewpan with glass lid

Bratentopf mit glasdeckel

8631-75

8631-79

code
item

diam.
cm  /  in

24

28

9,5

11

height
cm  /  in

14

16

5,5

6,3

cap.
litre / qt

6

8,9

6,3

9,4

La 8ème génération et ses amis à Brévil le sur mer

The 8th generation and their friends at Brévil le sur mer


