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Copper stainless steel inside.
Polished outside.
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

M'HERITAGES

COLLECTIONS

TRY ME!

COPPER STAINLESS STEEL

The collection M’heritage is a combination of two (2) powerful and
traditional materials, copper and stainless steel. This blend of materials
energizes the pleasure of cooking. The copper allows for unsurpassed
heat conductivity and control, and the stainless steel interior is ideal for
all daily cooking needs. The various handle options, cast iron, bronze or
cast stainless steel, gives each range an aesthetic difference that meets
the style for each cook. The M’heritage collection represents the total ex-
perience and heritage of Mauviel 1830, and is used by professionals and
household cooks throughout the world.




AGE

COLLECTION

I Very rapid and uniform heat conduction.
. Good corrosion resistance.
[T

Durable. / No retinning.

WETAL CONDUCTIVITY CHART
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100D GLASS MARBLE STEEL ALUMINIUM

Couche 1 / layer 1 / Schicht 1

Intérieur en acier inoxydable 18/10 :
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Couche 2 / layer 2 / Schicht 2
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COPPER STAINLESS STEEL
KUPFER EDELSTAHL

N, 22 9
N2/
gas electric halogen oven

MONTURE FONTE / EPAISSEUR 2,5 MM
CAST IRON HANDLE / THICKNESS 2,5 MM
GRIFF AUS GUSSEISEN / STARKE 2,5 MM

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Bord droit.

Facilité d’entretien.

Pas de rétamage.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

Copper stainless steel inside.
Straight edge.

Easy to clean.

No retinning.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Kupfer mit Edelstahl-Innenseite.

Gerade Kanten.

Leicht zu reinigen.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Couvercle
Lid
Deckel

code

item

6508-12
6508-14
6508-16
6508-18
6508-20
6508-24
6508-28

Casserole

Saucepan
Kasserolle
code diam. height
item cm / in cm / in

6501-12 12 | 4,8 7 2,7
6501-14 14 | 55 8 3,1
6501-16 16 | 6,3 9 3,5
6501-18 18 |7 10 3,9
6501-20 20 | 8 11 4,3
6501-24 24 | 9,5 13 51
6501-28 28 | 11 15 59

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
6502-16 16 | 6,3 5 19
6502-20 20 | 8 6 2,4
6502-24 24 | 9,5 7 2,75
6502-28 28 | 11 8 3,15

Sauteuse évasée épaisseur 1,5mm
Splayed saute pan thickness 1,5mm
Konische Sauteuse Stédrke 1,5mm

item diam. cm / in
cm / in

6503-16 16 | 6,3 6,5 2,5

6503-20 20 | 8 8 3,15

6503-24 24 19,5 9 35

Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
6504-22 22 | 8,6 351 1,3
6504-26 26 | 10,2 4 1,57
6504-30 30 | 11,8 451 1,7
Evasée bombée épaisseur 1,5mm

ca
litre
0,8
1,1
1,7
2,5
3,1
57
8,6

p.

/qt
0,8
1,2
1,9
2,6
3,3
6,1
9,1

litre / qt

1

19
3.2
52

cap.
litre / qt

11
19
3.4

Curved splayed saute pan thickness 1,5mm
Bauchige konische sauteuse Stérke 1,5mm

code diam. height
item cm / in cm / in
6412-16 16 6,3 6 2,4
6412-20 20 8 7 2,75
6412-24 24 9,5 8 3,15

cap.
litre /
11
1,8
3,1

1.2
2,1
3,7

qt

1,2
1,9
3,3




Rondeau with lid, cast iron handles
Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap
item cm / in cm / in litre / qt

6506-02 24195 7 2,75 3 3,2
6506-03 28 | 11 8 3,15 4,7 |5

Stewpan with lid, cast iron handles

Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6505-02 24195 13,5 5,3 57 |61
6505-03 28 | 11 14,5| 5,7 8 8,5

Rondeau with lid, bronze handles
Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6506-24 24195 7 2,75 29|31
6506-28 28 | 11 8 3,15 4715

Stewpan with lid, bronze handles

Bratentopf mit Deckel
code diam. height cap.
item cm / in litre / qt

6505-24 24195 13,5 5,3 58 |61
6505-28 28 | 11 1451 5,7 8 8,5

Crepes pan thickness 1,5mm
Crepe Pfanne Stérke 1,5mm

code diam. height
item cm / in cm / in
6420-30 30 | 11,8 25109 : Chef Kouroch Ariani et I’équipe,

Restaurant a La Duchesse Anne, Saint-Malo.




Rectangular roasting pan with cast iron handles

6509-30 30x22 | 11,8x86 38x23 | 15x9 6 2,3
6018-35* 35x25 | 135x9,8 41x26 | 16,1x10,2 7 2,75
6018-41* 40x30 | 157x12 46x31 | 18,1x12,2 85 | 3,34

Rectangular roasting pan

6736-30 30x22 | 11,8x8,6 38x23 | 15x9 6 2,3
6719-35* 35x25 | 1356x9,8 41x26 | 16,1x10,2 7 2,75
6719-41* 40x30 | 15,7x12 46x31 | 18,1x12,2 85 | 3,34




