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COLLECTION

Chef Christopher tanceau,
0 au, La Rochelle.

SANDWICH BOTTOM STAINLESS STEEL

=
) ZD

gas electric halogen induction oven

18/10 stainless steel.

Sandwich thermoradiant bottom

(stainless steel-aluminium-stainless steel).
Reinforced non-drip edge.

Cold stainless steel handle.

Spot welding. Satiny inside and outside.

Round frying pan

5843-20 20 | 8 45 1 1,7
5843-24 24 1 95 5 1,9
5843-28 28 | 11 6 2,3
5843-32 32 1125 65125

Round frying pan non stick interior

5873-20 20 | 8 45| 1,7
5873-24 24 195 5 1,9
5873-28 28 | 11 6 2,3
5873-32 32 1125 65125

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

SANDWICH THERMORADIANT BOTTOM / STAINLESS STEEL HANDLE

Enter the world of the professional cooking. Efficient, rapid, useful,
comfortable and safe are the strengths of this collection. It’s personality
conveys the strength of a company with strong professional roots. All the
shapes have tubular handles that are made from cold stainless steel. Non
drip edges are offered on all products, and the special bottom, which is
designed for cooking on all surfaces, including induction will be perfect for
professionals.
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Rondeau avec couvercle
Rondeau with lid
Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5937-29 28 | 11 11 4,3 6,7 | 7

5937-33 32| 12,5 12 | 48 10 | 10,5
5937-37 36 | 14,1 14 | 55 13 | 13,7
5937-41 40 | 15,7 15 | 59 19 | 20
5937-46 45 | 17,7 17 | 6,6 27 | 28
5937-51 50 | 19,6 20 | 8 39 [ 41

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Bassine a ragodt avec couvercle
Stewpan with lid
Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5935-29 28 | 11 17 | 6,6 10 10,5

5935-33 32 | 12,5 19 | 74 15 16

5935-37 36 | 14,1 21 | 82 17,8 | 18,8
5935-41 40 | 15,7 25 |98 31 32,7
5935-46 45 | 17,7 28 | 11 44 46 1
5935-51 50 | 19,6 30 | 11,8 58 61 b

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

a

Marmite traiteur avec couvercle
Stockpot with lid
Hoher Kochtopf mit Deckel

Chef'€hristopher Coutanceau et I"'équipe,
Restaurant Christopher Coutanceau, La Rochelle %

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5933-29 28 | 11 28 11 1651 17,4
5933-31 30 | 11,8 30 11,8 21 22
5933-33 32 | 12,5 32 1256 24 25
5933-37 36 | 14,1 36 14,1 33 34
5933-41 40 | 15,7 40 15,7 50 52
5933-46 45 | 17,7 45 17,7 72 76
5933-51 50 | 19,6 50 19,6 98 103

Nouvelle
empature rivetée /
New riveter - '

palm handle

4

" Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Casserole
Saucepan

Plat a sauter
730 Saute pan

Sauteuse ) ) Kasserolle
Nouvelle empature rivetée / o
code diam. height cap. New riveter palm handle code diam. height cap. Plaque a rotir
item cm / in cm / in litre / qt item cm / in cm / in litre / qt Rectangular roasting pan
5931-28 28 | 11 8 31 5 |51 5930-28 28 | 11 14 |55 81 |86 Rechteckige Bratreine
5931-32 32125 11 4.3 85 (9.2 5930-32 32 1125 19 7,4 139 | 14,8
5931-36 36 1 14,1 13 5 13 | 13,7 5930-36 36 | 141 22 8,6 19,3 | 20,4 code dimensions with handles height
- item cm / in cm / in cm / in

5417-35 35x25 | 13,5x98 39x25 | 157x12 7 2,75
5417-40 40x30 | 15,7x12 44x30 | 17,3x12 85 | 3,34
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Ladle one piece

5907-06 6,5
5907-08 8
5907-09 9
5907-10 10
5907-12 12
5907-14 14

Meat fork one piece

5913-50

50 | 19,6

Sprinkling spoon one piece

5911-00

43 | 16,9

Induction splayed bowl

5945-30 30
5945-40 40
Splayed bowl
5946-35 35
5946-40 40
5946-45 45
5946-50 50
5946-60 60
5946-70 70
Lid

5939-24 24
5939-28 28
5939-30 30
5939-32 32
5939-36 36
5939-40 40
5939-45 45

5939-50 50

11,8
15,7

13,7

27,5

19,6

14

7

5,5
6,3

5
13

51
13,7

—
—-—

Skimmer one piece

5908-08
5908-10
5908-12
5908-14

Lid for saucepan and saute pan

5418-14
5418-16
5418-18
5418-20
5418-24
5418-28

8 3,1

10 | 3,9
12 | 4,8
14 | 55

- I

Funnel

5925-12
5925-14

12 | 4,8
14 | 55

1315
16 | 6,3

“Chinese” colander

5905-18
5905-20
5905-22
5905-26

18

22
26

7

10,2

25




