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Tecnologie applicate.

| requisiti tecnici di cottura, bollire, friggere, ecc. sono molto differenti. Demeyere adatta il disegno
tecnico ed i materiali ad ogni tipo di prodotto. Niente e lasciato al caso. Utensili di cottura Demeyere,
un'arte e filosofia. La gamma consiste in tutti i prodotti classici e in prodotti molto specializzati quali
i bollitori, le padelle per friggere professionali, le padelle per rosolare, padelle per torte, una padella
speciale per l'uovo, le woks e tantissime specialita... interamente sviluppate per dare la cottura
migliore. Scopri il beneficio di tutte le tecnologie Demeyere... La filosofia di Demeyere ha condotto

alla produzione di articoli con l'uso di tecnologie avanzate. Fino dalla fondazione, il home di
Demeyere € stato caratterizzato ed associato all'innovazione e alle tecnologie moderne. Verso la fine
degli anni sessanta, Demeyere e stata pioniere nell'uso delle basi 'sandwich' in alluminio puro. Anni
fa, ha sviluppato il trattamento della superficie in Silvinox (che & ancora unico); e attualmente ¢ fiera
delle sue innovazioni: Triplinduc, 7-Ply Material®, Inductoseal, Controlinduc, e i manici in acciaio
inossidabile che rimangono sufficientemente freddi, anche dopo ore di cottura!

Triplinduc®

Durante gli anni '80 Demeyere ha sviluppato 7rip/induc® una
combinazione speciale di 3 leghe applicata alla base della
superficie di cottura dei propri prodotti. Triplinduc® rende gli
strumenti di cottura Demeyere adatti ad ogni tipo di cottura,
compresa l'induzione. Permettendo in ogni momento, durante
la cottura, I'opzione di cambiare tra le diverse fonti di calore.
Il fatto che la maggior parte di produttori internazionali di
fornelli ad induzione raccomandi i prodotti Demeyere, &
dovuto in massima parte al successo di 7rip/induc®. Le sue
eccellenti proprieta magnetiche, rendono la cottura ad induzione molto piu facile e piu efficente del
30%. In aggiunta, Triplinduc® & disegnato per essere indeformabile e quindi permette alla base di
ogni prodotto Demeyere di rimanere perfettamente piatta anche dopo svariati anni di utilizzo.
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