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MILANO

LE PARTI DI UN COLTELLO

Punta de la hojo
Punta della loma.
Punt

Hojo
Lama
Lemmet

Loma de la hojo
Costa dello lama
Achterkant von lemmet

Fila
Filo della lama
Snijviak

i
L 1

Grobodo anédice
Incisione
Etsing

Cobezal (proteccion
delontera para la mano)
Nodo (protezione

Cachos del mango
Guoncette
Hondvat delen

per le dita)
Messenkrop
(handbescherming)

Remache

Rivetto Espigo

Klingnagel Codolo
Angel

Final del monga
Testa dell'impugnatura
Kop van het hondvaf

Show room cucine Binova
Studio di progettazione d’interni TECHNO,LOQALOWXQS

PASSIONE PER LA QUALITA

ECCO LA DEFINIZIONE DI TAGLIARE:
FARE PASSARE UN CUNEO ATTRAVERSO
UN MATERIALE DA TAGLIARE.

Il filo di un coltello dipende dal suo fianco
tagliente. Quanto piu sottile ed appuntito

e il cuneo (angolo del fianco tagliente),
quanto meno attrito produce la superficie
del fianco tagliente, tanto piu affilata & la
lama. La durata del filo di un coltello

viene determinata dalla durezza dell’acciaio.
Una lama deve essere perd anche

flessibile e resistente alla corrosione.

Gli speciali materiali di partenza e
processi di lavorazione della ZWILLING
J.A. HENCKELS rispondono proprio a
questi elevati requisiti.

SPECIALE LEGA D'ACCIAIO

Perfezioniamo i materiali che andiamo
ad impiegare. Per ottenere la massima
gualita bisogna iniziare dalla materia
prima impiegata. Per questo motivo,

la lega d’acciaio utilizzata per produrre

i nostri coltelli viene prodotta in base

ad una ricetta speciale di ZWILLING

J.A. HENCKELS.

La speciale lega d’acciaio

ZWILLING J.A. HENCKELS seduce grazie
all'equilibrio ottimale tra cromo e carbonio
che la compongono: il segreto per
ottenere un acciaio di alta qualita. In
questo modo, nasce il materiale per dei
coltelli duri, taglienti e allo stesso tempo
flessibili e resistenti all'usura.
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